
Winter- & Festtagsprogramm
2025



Liebe Gäste
	 und Freunde

Mit grosser Freude blicken wir erneut auf ein ereignisreiches Jahr zu­
rück – besonders auf den erfolgreichen Umbau unserer ersten Gäste­
zimmer, die bereits mit viel Begeisterung angenommen wurden. Dafür 
möchten wir Ihnen von Herzen danken – für Ihre Treue, Ihr Vertrauen 
und all die schönen Momente, die wir mit Ihnen teilen durften.

Wenn die Tage kürzer werden und die Spiezer Bucht in festlichem 
Lichterglanz erstrahlt, entfaltet das Seegärtli seinen ganz besonderen 
Zauber. In dieser ruhigen, besinnlichen Zeit laden wir Sie herzlich ein, 
die stimmungsvolle Atmosphäre am See zu geniessen und sich von 
uns verwöhnen zu lassen.

Unsere Küche hat für die kalte Jahreszeit viele feine Kreationen vor­
bereitet – von unserem beliebten Entrecôte Café de Paris im Pfännli bis 
hin zu deftigen Berner Klassiker und festlichen Weihnachtsmenus.

Damit Sie die Festtage in aller Ruhe mit Ihren Liebsten verbringen 
können, bieten wir unser Festtagsmenu dieses Jahr erneut als Take-
Away an – Genuss für zu Hause, ohne Hektik und ohne Stress.

Und zum Jahreswechsel heisst es wieder: feiern, lachen und tanzen! 
Unsere Silvesterparty mit Galamenu, Livemusik und guter Stimmung 
verspricht einen unvergesslichen Start ins Jahr 2026.

Wir freuen uns sehr, Sie in dieser besonderen Zeit bei uns willkommen  
zu heissen – und wünschen Ihnen und Ihren Liebsten von Herzen eine 
besinnliche Adventszeit, frohe Festtage und einen wunderbaren 
Rutsch ins neue Jahr!

Herzliche Grüsse

Caroline Reber & Juri Seidel, Direktion
Marianne & Manfred Beutler, Inhaber 
& das ganze Seegarten-Marina Team



Winter Specials
	 ab 22. November 2025

Deftig und urchig – so schmeckt der Winter

Wenn es draussen kalt wird, darf es auf dem Teller ruhig etwas kräf­
tiger zugehen. Unsere winterlichen Klassiker bringen Wärme und 
Heimatgefühl an den Tisch – ganz nach guter, alter Seegärtli-Tradi­
tion. Geniessen Sie zarte Kalbszunge an Kapernsauce, unseren haus­
gemachten Hackbraten wie bei Grossmutter, den klassischen Berner 
Teller mit allem, was dazugehört, oder ein aromatisches Lammvor­
essen, das auf der Zunge zergeht. 

Entrecôte Café de Paris im Pfännli

Ein echter Klassiker – und gerade im Winter ein besonderer Genuss. 
Unser «Entrecôte Chez Nous» wird mit hausgemachter Café-de-Paris-
Butter serviert und direkt am Tisch nach Ihrem Wunsch im Pfännli 
fertig gebraten. Zartes Fleisch, aromatische Butter und der verfüh­
rerische Duft – eine Hausspezialität, die einfach dazugehört, wenn’s 
draussen kalt wird.

Ihr persönliches Fest

Ob Familienfeier, Firmenanlass oder Weihnachtsessen – wir gestalten 
Ihren Anlass ganz nach Ihren Wünschen. Geniessen Sie kulinarische 
Momente und den besonderen Zauber der Spiezer Bucht.

Kontaktieren Sie uns unter info@seegarten-marina.ch –
wir freuen uns auf Ihre Anfrage.



Heiligabend, Weihnachten
und Stephanstag

	 24., 25. und 26. Dezember

Ganztägig geöffnet, warme Küche von 11.30 bis 22 Uhr.  
Festtagsmenu mittags und abends erhältlich.

Gerne verwöhnen wir Sie und Ihre Liebsten mit unserem auserlesenem 
Festtagsmenu. 

Weihnachtsmenu 

Pochierte Fischroulade mit Erbsen-Spinat-Püree,  
Randen-Meerrettich-Mousse und Focaccia mit Oliven

******

Kressecrèmesuppe

******

Rindsfilet Wellington an Rotwein-Trüffelsauce,  
Pommes Duchesse und winterliches Gemüse

oder

Gebratenes Saiblingsfilet an Safran-Mascarpone-Sauce,  
Basmatireis und braisierter Lattich

******

Seegärtli-Dessertvariation 
Saisonale Kreation zum süssen Abschluss

CHF 55.00 pro Person

Nebst unserem Weihnachtsmenu, stehen Ihnen auch unsere Speisen
aus der À-la-Carte-Karte zur Auswahl. Unsere Pizzakarte bieten wir
an den Weihnachtstagen nicht an.



Weihnachten zu Hause?
	� 24., 25. und 26. Dezember  

Weihnachtsmenu «to go»

Sie möchten die Festtage zu Hause geniessen, aber nicht den ganzen 
Tag in der Küche stehen?

Dieses Jahr übernehmen wir das Kochen für Sie.

Wir bereiten das Weihnachtsmenu fixfertig für Sie vor – Sie müssen 
es nur noch aufwärmen, anrichten und geniessen.

Bitte bestellen Sie das Weihnachtsmenu «to go» mindestens 48 Stun­
den im Voraus.

Nur Selbstabholung.

Das persönliche Geschenk
Überraschen Sie Ihre Liebsten zu Weihnachten mit unvergesslichen 
Momenten – einem Gutschein vom Hotel Restaurant Seegarten Marina.

Oder schenken Sie Genuss pur: Unser hausgemachter Ingwerlikör vom 
Küchenchef ist nicht nur fein, sondern auch wohltuend – ob als kleine 
Stärkung an kalten Tagen oder als aromatische Zugabe im Tee. Der 
ideale Begleiter für die Winterzeit.

Bestellungen und Anfragen unter 033 655 67 67 oder 
info@seegarten-marina.ch



Silvester
31. Dezember

Ganztägig geöffnet, warme Küche von 11.30 bis 15 Uhr. 

Am Abend, begrüssen wir Sie bereits ab 18.30 Uhr und freuen 
uns, mit Ihnen ins neue Jahr zu starten!

Live-Musik und Tanz mit Hannes bis 2 Uhr

6-Gang Galamenu 

Hausgemachte Gemüseterrine auf jungem Spinat, 

Mango-Joghurt-Dressing, Randencarpaccio, Pumpernickel

******

Suppe von geräucherten Tomaten und Paprika,  
verfeinert mit Sherry

******

Pochiertes Seeteufelmedaillon und Jakobsmuschel,  
Kürbis-Chutney, Jasminreis 

******

Zitronensorbet mit Limoncello

******

Gebratenes Kalbsfilet und geschmortes Kalbskopfbäggli,  
Gnocchi à la Romaine, Gemüsekreation

******

Mille-feuille mit Vanille- und Tobleronemousse, frische Beeren

CHF 105.00

Im Preis inbegriffen: 6-Gang-Galamenu, musikalische Unterhaltung, 
ein Glas Prosecco um Mitternacht sowie eine Gerstensuppe zur Stär­
kung kurz danach.



Silvester mit Übernachtung
unsere Arrangements

Arrangement für eine Übernachtung

Einzelzimmer Schlossseite CHF 205.00
Einzelzimmer Seeseite CHF 225.00
Doppelzimmer Schlossseite CHF 395.00
Doppelzimmer Seeseite CHF 415.00
Doppelzimmer Superior Seeseite – renoviert CHF 445.00
Appartement CHF 450.00
Grosses Appartement CHF 465.00

Zimmer auf Anfrage und nach Verfügbarkeit.

Arrangementpreise inklusive Taxen, Frühstücksbuffet und 6-Gang 
Silvester-Galadiner

Neujahr & Berchtoldstag 
1. & 2. Januar 

So beginnt das Jahr richtig! Starten Sie das neue Jahr mit unserem 
Neujahrsmenu

Tagessuppe oder Menusalat

******

Suure Mocke vom Rind, Rotweinsauce,  
grüne und gelbe Bohnen, Kartoffelstock

CHF 27.80 pro Person



Betriebsferien
Von Montag, 12. bis Dienstag, 27. Januar 2026 bleibt unser Restau-
rant und Hotel geschlossen.

Wir starten in die nächste Umbauphase und renovieren weitere Gäste­
zimmer. 

Ab Mittwoch, 28. Januar 2026 begrüssen wir Sie wieder in unserem 
Restaurant. Voraussichtlich ab Mitte Februar heissen wir auch unsere 
Hotelgäste wieder willkommen.

Tischreservation
	 empfohlen.

Reservieren Sie Ihren Tisch ganz einfach online – wir freuen uns auf Sie!

Hotel Restaurant Seegarten Marina
Schachenstrasse 3
3700 Spiez
Tel. 033 655 67 67

www.seegarten-marina.ch | info@seegarten-marina.ch

Wir freuen uns auf Ihren Besuch und
wünschen Ihnen und Ihren Liebsten frohe Festtage.


