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und Freunde

Liebe Gaste und Freunde

Ein Jahr voller schéner Begegnungen und besonderer Momente neigt
sich dem Ende zu. Auch im Seegartli hat sich einiges getan: Weitere
Gastezimmer wurden erneuert und die vielen positiven Rickmeldun-
gen bestarken uns auf unserem Weg.

Seit einigen Jahren erneuern wir unser Seegartli Schritt fur Schritt.
Ab Mitte Januar 2027 folgt die letzte Etappe: Wir ersetzen die Hei-
zung, statten alle Zimmer mit einer Klimaanlage aus und verleihen
den letzten Gastezimmern sowie unserer Terrasse ein neues Gesicht.
Ein grosses Dankeschon fur |hre Treue und lhr Vertrauen, gerade
auch wahrend der Umbauzeit. Es bedeutet uns viel, dass Sie immer
wieder zu uns zurlckkehren und unser Seegartli mit Leben flllen.

Wenn die Spiezer Bucht im winterlichen Lichterglanz erstrahlt, ver-
wohnen wir Sie mit winterlichen Klassikern, unserem beliebten Entre-
cote «Chez Nous» und einem festlichen Weihnachtsmenut - auch zum
Geniessen zu Hause. An Silvester feiern wir mit Galamend, Livemusik
und Tanz gemeinsam den Jahreswechsel.

Wir winschen lhnen und lhren Liebsten eine wunderschéne Weih-
nachtszeit, gemutliche Stunden und einen glicklichen Start ins neue
Jahr. Wir freuen uns auf ein Wiedersehen im Seegartli.

Herzliche Grisse

Caroline Reber & Juri Seidel, Direktion
Marianne & Manfred Beutler, Inhaber
& das ganze Seegarten-Marina Team



Y Jinter Specials

ab 7. November 2026

Herzhaft und urchig - so schmeckt der Winter

Wenn es draussen kalt wird, darf es auf dem Teller gerne etwas def-
tiger sein. Unsere Winterklassiker sind genau das Richtige fur diese
Jahreszeit: Sie warmen und schmecken nach Heimat, so wie es im
Seegartli Tradition hat. Wie ware es mit Kalbszunge an Kapernsauce,
unserem hausgemachten Hackbraten oder einem knusprigen Cordon
bleu? Auch Vegetarier kommen mit unserem vegetarischen Cordon
bleu auf ihre Kosten.

Entrecote Café de Paris im Pfannli

Das Entrec6te «Chez Nous» gehoért im Winter einfach dazu. Wir ser-
vieren es mit hausgemachter Café-de-Paris-Butter. Im Pfannli braten
Sie es am Tisch selbst nach Threm Geschmack fertig. Zartes Fleisch,
aromatische Butter und der feine Duft machen es zu einer unserer
beliebtesten Hausspezialitdten. Und weil das Fertigbraten am Tisch
gemeinsam so viel Spass macht, ist es auch ideal fur Gruppen und
Team-Events.

lhr persdénliches Fest

Familienfeier, Firmenanlass, Weihnachtsessen oder Team-Event: Wir
organisieren lhren Anlass ganz nach lhren Winschen. Feiern Sie bei
uns in der Spiezer Bucht und lassen Sie sich kulinarisch verwdhnen.

Schreiben Sie uns an unter info@seegarten-marina.ch - wir freuen
uns auf lhre Anfrage.

Tischreservation

Besonders am Wochenende empfehlen wir lhnen, lhren Tisch zu
reservieren.
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24 ., 25. und 26. Dezember

Verwodhnen Sie sich und Ihre Liebsten mit unserem festlichen
Weihnachtsmenu.

Wir sind an allen drei Tagen ganztagig fur Sie da.
Warme Kiche von 11.30 bis 22 Uhr.
Weihnachtsmenu

Hausgemachte Pfefferterrine
mit Waldorfsalat, Preiselbeeren im Apfelring und
frisch gebackene Focaccia

Kastaniencrémesuppe mit Portwein

Rosa gebratenes Roastbeef
mit Sauce Béarnaise, buntem Wintergemuse und Kartoffelgratin

oder

Fisch-Duo von Zander und Lachs an Safransauce
mit Ratatouille und Weissweinrisotto

Hausgemachtes Zimtparfait
mit lauwarmen Rotwein-Zwetschgen

CHF 55.00 pro Person
Zusatzlich zum Weihnachtsmenu kénnen Sie auch aus unserer

A-la-carte-Karte wahlen. Die Pizzakarte ist an den Weihnachts-
tagen nicht erhaltlich.



Y Jeitmaclilen zu +Hauge?

24. 25. und 26. Dezember

Weihnachtsmenu zum Mithehmen

Sie mdchten die Festtage zu Hause geniessen, ohne den ganzen Tag in
der Kliche zu verbringen? Wir Gbernehmen gerne das Kochen fur Sie.

Unser Weihnachtsmenu bereiten wir fixfertig vor. Sie mlUssen es zu
Hause nur noch aufwarmen, anrichten und gemeinsam geniessen.

Bitte bestellen Sie IThr Weihnachtsmenu mindestens 48 Stunden im
Voraus.

Nur Selbstabholung.

Tas persinliche Geschenk

Schenken Sie |hren Liebsten zu Weihnachten gemeinsame Genuss-
momente - mit einem Gutschein vom Hotel Restaurant Seegarten

Marina.

Oder wie ware es mit etwas Kleinem aus unserer Kiiche? Unser haus-
gemachter Ingwerlikoér ist aromatisch, warmend und passt wunder-
bar in die Winterzeit - pur oder als besondere Zugabe im Tee.

Bestellungen und Anfragen unter 033 655 67 67 oder
info@seegarten-marina.ch.




Silvester

31. Dezember

Verbringen Sie den letzten Abend des Jahres bei uns am See und
stossen Sie in festlicher Atmosphare auf das neue Jahr an.

TagsUber ist unser Restaurant gedffnet. Warme Klche servieren
wir von 11.30 bis 15 Uhr. Am Abend begrissen wir Sie ab 18.30 Uhr
zu unserem Silvesterabend mit einem 6-Gang-Galamenu sowie
Live-Musik und Tanz mit Hannes bis 2 Uhr.

6-Gang-Galamenu

Hausgemachte Fischterrine auf jungem Blattspinat
Zitronengras-Kokossuppe mit Sesam

Geschmorte Pouletpralinés auf Sellerieplree mit TrUffelschaum
Grapefruitsorbet mit Prosecco

Rindsfilet Wellington an Portweinsauce
mit buntem Gemusepotpourri und Pommes Berny

Dessertkreation aus Haslikuchen, Toblerone-Mousse,
Joghurt-Panna-Cotta und Frlchten

CHF 105.00 pro Person
Im Preis inbegriffen sind das 6-Gang-Galamenu, die musikali-

sche Unterhaltung, ein Glas Prosecco um Mitternacht sowie eine
Gerstensuppe zur Starkung zu spaterer Stunde.



Silvester wid Ubemachlams

unsere Arrangements

Feiern Sie Silvester bei uns und geniessen Sie eine Ubernachtung
im Seegarten Marina.

Einzelzimmer Schlossseite CHF 225.00
Einzelzimmer Seeseite CHF 245.00
Doppelzimmer Schlossseite CHF 415.00
Doppelzimmer Komfort, renoviert CHF 425.00
Doppelzimmer Seeseite CHF 435.00
Doppelzimmer Superior Seeseite, renoviert CHF 465.00
Appartement CHF 470.00
Junior Suite, renoviert CHF 485.00
Suite CHF 485.00

Alle Preise gelten pro Zimmer und inklusive Taxen, Frihstlicksbuffet
und 6-Gang-Silvester-Galamenu.

WNeajalyy anel Berchialelptas

1., 2. und 3. Januar

Neujahrsmenu

Tagessuppe oder Menusalat

Suure Mocke vom Rind an Rotweinsauce
mit grinen und gelben Bohnen und Kartoffelstock

CHF 29.80 pro Person



Betrebsferien

Von Sonntagabend, 10. bis Dienstag, 26. Januar 2027 bleibt unser
Restaurant und Hotel geschlossen.

Wir starten in die letzte Umbauphase und renovieren weitere Gaste-
zimmer sowie die Heizungsanlage.

Ab Mittwoch, 27. Januar 2027 begrissen wir Sie wieder in unserem
Restaurant. Voraussichtlich ab Mitte Marz heissen wir auch unsere
Hotelgaste wieder willkommen.

ieehresenalion

empfohlen

Reservieren Sie Ihren Tisch ganz einfach online - wir freuen uns auf Sie!

Hotel Restaurant Seegarten Marina
Schachenstrasse 3

3700 Spiez

Tel. 033 655 67 67

www.seegarten-marina.ch | info@seegarten-marina.ch

Wir freuen uns auf Ihren Besuch und wiinschen Ihnen und Ihren Lielbsten
frohe Festtage.

A

SEEGARTEN MARINA SPIEZ

HOTEL - RESTAURANT



